





Frihstiick & Brunch
Fruhstuck
Brunch

Kleine Schnittchen vom Baguette
Halbe Brétchen

Die kleinen Partykniiller
Suppen

Vorspeisen & Fingerfood
Elegantes fur den Empfang
Wraps mit Krautercreme

Retro Fingerfood
Fingerfood-Variationen

Fingerfood
Fingerfood-Party
Fingerfood-Spiele
Flying Buffet, klassisch

Kalte Platten
Tapasplatte

K&seplatte
Antipastiplatte
Fischplatte

Salate
Buffetvorschlage

Buffet ,,Rheinland”
Buffet ,Niederrhein”
Buffet ,bei Oma”

10

5= Geschwefelt 6=geschwérzt 7=gewachst 8=mit Phosphat

Buffet ,Italien”
Buffet ,Hutt'n Gaudi”
Buffet ,Wolga”
Buffet ,, Spanferkel”
Buffet ,Vegetarisch”

Hochzeitsbuffets
Hochzeitsbuffet 1
Hochzeitsbuffet 2

BBQ

Rustikales Grillbuffet
Texas BBQ

Grillbuffet Deluxe
Vegetarisches Grillbuffet

Kommunion & Konfirmation

Leckere Fleisch-Vielfalt
Vom Rind

Vom Geflugel

Vom Schwein

Vom Fisch

Warme Beilagen & Gemiise
warme Beilagen
Gemiise

Desserts

Franzuse Hiiske

1

12

13

14

15

16

17

18

19
18

Zusatzstoffe: 1= mit Farbstoff 2= mit Konservierungsstoff 3=mit Antioxydationsmittel 4=mit Geschmacksverstarker
9=mit SUBungsmitteln 10=enthalt eine Phenylalaninquelle

11=mit Zuckerarten und SuBungsmitteln 12=Zuckeraustauschstoffen Abkiirzungen: p. P. = pro Person p. Stck.= pro Stuick











































fo) o
AiAJA/I — Ai/ lAA

)

Vom Rind

Rinderbraten aus der Hiifte
nach Hausfrauenart, geschmort in der BratensofB3e

Rheinischer Sauerbraten '
Zwiebelbraten vom Rind '
Rinderrouladen

Rindergeschnetzeltes 9
klassisch oder nach Art des Herrn Stroganoff

herzhafter Gulasch

aus Rind und Schweinefleisch

Saltimbocca
vom Kalb oder Hahnchen

Vom Gefliigel

Hahnchenbrustfilet

verschiedene Variationen
Hahnchenschnitzel #<9

Braten von der Putenbrust
mariniert mit Krautern, mit SoBBe

Geschnetzeltes von der Putenbrust “°
verfeinert mit Champignons und Creme Fraiche

Entenbrust
nach Saison

Gansebrust oder Gansekeule
nach Saison

Vom Schwein

herzhafter Schinkenbraten 2
mit oder ohne Schwarte

Niederrheinischer Krustenbraten >

pikanter Schweinebraten
mit Kréuterkruste

Kasseler 2

SpieBbraten

mit geschmorten Zwiebeln

Rahmgeschnetzeltes °
verfeinert mit Champignons

Medaillons vom Schweinefilet 92
mit Champignonrahm

mit Pfifferlingrahm

mit Pfefferrahm

Schweineschnitzel 9

Partyschnitzel ca. 100g *“¢
vom Schwein oder Hahnchen

Vom Fisch

Im Gegensatz zu vielen Fleischsorten eignet sich
Fisch (durch das ,,Warmhalten") nicht gut fiir ein
Buffet. Eine Ausnahme ist hier sicherlich Lachs-
filet auf Blattspinat.



warme Beilagen

Salzkartoffeln Kartoffelspalten

. im Ofen gebacken
Rosmarinkartoffeln

Kartoffelgratin °

Kartoffeln
geschwenkt in Butter Folienkartoffel °
mit Thymian oder Rosmarin mit frischem Kréuterdip
Schmérkes 28 Rostitaler ©
geschmorte Pariser Spi a

atzle
Kartoffelchen mit Speck P
und Zwiebeln Bandnudeln ?
Bratkartoffeln Reis

Als Location fiir lhre Feier

Wir bieten lhnen den passenden Rahmen fiir eine
gelungene Feier, ob eine stilvolle Hochzeitsfeier,
der runde Geburtstag oder ein Firmenevent:
Nutzen Sie unser Restaurant “Franzuse Huiske”
im Herzen von Grefrath. Die Raumlichkeiten sind
in einem geschmackvoll Mix aus Tradition und
Moderne eingerichtet. Mit Wintergarten und
Terrasse stehen lhnen alle Méglichkeiten offen!
Weitere Infos unter: www.franzuse-hiske.de

Gemlise
Blumenkohl ° Erbsen & Mdéhren

an Hollandaise

Speckbohnen 2
Broccoli ¢

an Hollandaise Bohnen im

Speckmantel 2
Pariser Karotten

Geschmorte
Rosenkohl 2 Champignons
mit Speck und Zwiebeln mit Schalotten

gegrilltes Gemiise
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Heidemarie & Reiner Wolff

NORDRHEIN

Stadionstrale 45 Telefon: 02158-9127 12 E-Mail:  info@wolff-catering.de
47929 Grefrath VS 02158 -69 23 31 Website: www.wolff-catering.de




