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Vom Fisch
Im Gegensatz zu vielen Fleischsorten eignet sich 
Fisch (durch das „Warmhalten“) nicht gut für ein 
Buffet. Eine Ausnahme ist hier sicherlich Lachs-
filet auf Blattspinat.

Vom Geflügel
Hähnchenbrustfilet 
verschiedene Variationen 

Hähnchenschnitzel a,c,g

Braten von der Putenbrust 
mariniert mit Kräutern, mit Soße

Geschnetzeltes von der Putenbrust c,g

verfeinert mit Champignons und Creme Fraiche

Entenbrust
nach Saison

Gänsebrust oder Gänsekeule
nach Saison

Vom Rind
Rinderbraten aus der Hüfte 
nach Hausfrauenart, geschmort in der Bratensoße

Rheinischer Sauerbraten j

Zwiebelbraten vom Rind j

Rinderrouladen j

Rindergeschnetzeltes g,j 
klassisch oder nach Art des Herrn Stroganoff

herzhafter Gulasch 
aus Rind und Schweinefleisch

Saltimbocca 
vom Kalb oder Hähnchen

Vom Schwein
herzhafter Schinkenbraten 2
mit oder ohne Schwarte

Niederrheinischer Krustenbraten 2

pikanter Schweinebraten 
mit Kräuterkruste

Kasseler 2

Spießbraten 
mit geschmorten Zwiebeln

Rahmgeschnetzeltes g
verfeinert mit Champignons

Medaillons vom Schweinefilet g,2

mit Champignonrahm
mit Pfifferlingrahm 
mit Pfefferrahm

Schweineschnitzel a,c,g

Partyschnitzel ca. 100 g a,c,g

vom Schwein oder Hähnchen

Leckere F leisch-Vielfalt
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warme Beilagen & Gemüse
warme Beilagen Gemüse
Salzkartoffeln

Rosmarinkartoffeln

Kartoffeln 
geschwenkt in Butter 
mit Thymian oder Rosmarin

Schmörkes 2,8

geschmorte Pariser 
Kartöffelchen mit Speck 
und Zwiebeln

Bratkartoffeln

Blumenkohl g 
an Hollandaise

Broccoli g 
an Hollandaise

Pariser Karotten

Rosenkohl 2
mit Speck und Zwiebeln

gegrilltes Gemüse

Erbsen & Möhren

Speckbohnen 2

Bohnen im 
Speckmantel 2

Geschmorte 
Champignons 
mit Schalotten

Kartoffelspalten 
im Ofen gebacken 

Kartoffelgratin g

Folienkartoffel g 
mit frischem Kräuterdip

Röstitaler c

Spätzle a

Bandnudeln a

Reis

Franzuse Hüske

Als Location für Ihre Feier
Wir bieten Ihnen den passenden Rahmen für eine 
gelungene Feier, ob eine stilvolle Hochzeitsfeier,
der runde Geburtstag oder ein Firmenevent: 
Nutzen Sie unser Restaurant “Franzuse Hüske” 
im Herzen von Grefrath. Die Räumlichkeiten sind 
in einem geschmackvoll Mix aus Tradition und 
Moderne eingerichtet. Mit Wintergarten und 
Terrasse stehen Ihnen alle Möglichkeiten offen! 
Weitere Infos unter: www.franzuse-hüske.de
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